Hotel Restaurant ?%%
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Das Hotel-Restaurant Zuwm uS\'a(,awe\' besteht seit dem 18. Jh. Der Name stammt vom Griinder

des Hauses, der in einem Dragoner-Regiment diente. Seit 1905 ist das Anwesen im Besitz der Familie
Gruber, die auf eine jahrhundertelange Tradition als Gast- und Landwirte mit Metzgerei zurtickblicken
kann. Der Familienbetrieb besteht inzwischen aus einem Hotel und dem gegeniiberliegenden
Géstehaus. Alle Zimmer sind im landlichen, bayerischen Stil individuell eingerichtet und haben
Du/WC/Tel/TV, Wlan (kostenfrei), teilweise Balkon.

Im Haupthaus finden unsere Géste neben verschiedenen Gastrdumen zudem Kegelbahn, eine kleine
Wellness-Oase mit Sauna, Dampfbad, Infrarot-Kabine (wird extra berechnet) — alles auch fiir externe
Géste, Lift bis zur 2. Etage, Leseecke und Terrasse.

__Unsere Kiiche wird vom Chef selbst geleitet und ist weit bekannt. Seit Oktober 2008 gibt es bei uns die
,,Schmankerl aus der Gruber’s Steak-Stube®. Auf urigen Brettl'n servieren wir die verschiedensten
Steaks, wie z. B. argentinisches Ochsenfilet, Schweinenackensteak, Lammfilet und Bisonsteak — aber
auch Exoten wie z. B. Kénguru, Straul8, Kamel, Zebra, Blessbock, Lama oder Krokodil. Dazu gibt es
hausgemachte Dips, Baguette und eine grofSe Auswahl an Beilagen.

Vieles wird selbst gemacht bei uns — z. b. sémtliche Saucen, Dips, unsere Spétzle, Semmelknédel
usw. Unser Obst & Gemtise kommt von der Bodensee-Insel Reichenau, das meiste Fleisch aus dem
Allgéu bzw. beziehen wir ber die hiesigen Metzgereien, die heimischen Fische aus den Gewéssern
unserer Umgebung.

Seit Juni 2014 gibt es im direkt gegentiberliegenden Géstehaus noch die Xaver Bar/Lounge mit vielen
verschiedenen Bieren, Cocktails, diversen Spritz-Getrénken, ber 1800 Whiskys, Snacks, vielen Gin-
/Rum- & Cognac-Sorten, Tastings usw. in gemditlicher Atmosphére.

Unser Weinkeller - ein Hobby unserer Chefin - erfiillt auch die Wiinsche anspruchsvoller Weinkenner.
Auf einer separaten Karte wechseln sich zusétzlich zur requléren Karte weitere Rot- und Weillweine
ab, die sonst nur als Flaschenwein ausgeschenkt werden — bei uns gibt es diese auch in 0,1 L & 0,25
L.

Wir haben nur am HI. Abend geschlossen und sind ansonsten das ganze Jahr tber fiir Sie da! Wir
wiinschen lhnen nun einen wunderschénen Aufenthalt und Guten Appetit!

Ein kleines ,Anliegen”noch von unserer Seite: wenn etwas nicht ,passt*= sprechen Sie mit uns! Wir
sind alles nur Menschen und Fehler passieren ... aber wir wollen ja SOFORT etwas unternehmen, so
dass Sie uns in angenehmer Erinnerung behalten. Und wenn es lhnen bei uns gefallen hat, dann
freuen wir uns Gber Ihr persénliches Feedback & tiber Bewertungen im Internet.
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Aperitif Obekt & Rrasecoo

Martini weifs oder rot 4 cl € 4,20
Monin Bitter-Orange (alkoholfrei) € 3,80
Campari-Orange € 4,20 p
Portwein rot (suR) oder weif (trocken) 4 cl € 4,20
Sherry Medium oder Dry 4 cl € 4,20
Glas Hausmarke Prosecco 0,1L € 3,20
y Glas Prosecco-Orange € 3,20
Glas ,Kir Royal” (mit Prosecco) € 3,80
Gordon’s Gin Tonic € 4,50
Pikkolo Sekt 0,2 L € 4,00
Pikkolo Sekt alkoholfrei 0,2 L € 4,00
Hosp Sekt halbtrocken 0,7 L € 16,00
- Pikkolo Prosecco 0,2 L € 4,00
Hosp Secco (Prosecco) 0,7 L € 17,00

Qﬁpﬂk&@d & € 6,00

Aperol-Spritz Apfel-Spritz Martini-Fiero-Spritz
Orangen-Spritz Limoncello-Spritz Mirtillo-Spritz
GinChilla Pink Bubble Himbeer-Rosmarin-Spritz

Lillet mit Russian wild B.

Ramazotti Rosato Mio (Aperitivo Rosato mit Prosecco)
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Alkoholfreic etrinke

Spritziges Tafelwasser 055 € 2,80

Adelholzener Classic — mit Kohlenrdure oder still
0,25 L € 2,90
0,5L € 3,90
0,75 L € 4,90

Verschiedene Sdfte: Orangen-, Multivitamin-, Apfel-, Johannisbeer-,
Trauben-, Kirsch-, Grapefruit-, Pink Grapefruit-, Maracuja-,

Rhabarbersaft 0,2 L € 2,50

Saftschorle OFie1 € 2,70 o T £ € 3,80
Paulaner Spezi vom Fass0,33 L € 3,10 0, Sl € 3,70
Limo vom Fass 0,33 L € 3,10 0,5 L € 3,70

Coca Cola / Coca Cola Light / Coca Cola Zero / Fanta
0,33 L € 3,10

- Coca Cola 0,5 L € 3,90
Bitter Lemon / Russian Wild Berries 0,2 L € 2,80
Dallmayr Tee-Spezialitdten € 3,20

- Siehe separate Karte

Haferl Tee mit 2 cl Rum € 5,20

Haferl Gluhwein (versch. Variationen) € 4,20
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Paulaner Premium Hell vom Fass 0,5 L

Kleines Paulaner Premium Hell vom Fass 0,25 L

Bitburger Pils 0,33 L
Hacker Pschorr Munchner Dunkel ) g
Paulaner Edelweizen Dunkel 0,5L

Paulaner Hefe-Weizen naturtrub vom Fass 0,5 L
Paulaner Hefe-Weizen naturtrib vom Fass 0,33 L

Hacker Pschorr leichtes Weizen (2,9 vo. %) 0,5 L

Paulaner Hefe-Weizen alkoholfrei 0,5 L
»Russ” (halb weizenbier, halb Limo) 0,5L
k(. ,Russ” 0,33 L
Paulaner Salvator (Starkbier) 0,5L

Hacker Pschorr Helles alkoholfrei naturtrub 0,5 L

Radler 0,5L
kleines Radler 0,25 L
Paulaner Zwickl — Bier 0,4 L
Weinschorle stss 0,5L
Weinschorle sauer 0,5L
kleines Weinschorle slss 0,25 L

kleines Weinschorle sauer 0,25 L

Eur 3,80
Eur 2,90
Eur 3,70
Eur 3,80
Eur 3,90
Eur 3,90
Eur 2,90
Eur 3,90
Eur 3,90
EYr %94
Eur 2,90
Eur 4,10
Eur 3,80
Eur 3,80
Eur 2,90
Eur 3,60

Eur 4,70
Eur 4,70
Eur 3,70
Eur 3,70
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& Vagaarisch

Tagessuppe 1o Eur 4,30

Fischsuppe:/y75114 nach Art des Hauses mit Baguette Eur 5,50

Wildcremesuppe : By 155,50

Kl. Hirschragout 17510 mit Semmelknodel & Preiselbeeren Eur 13,00

Kl. Schnitzel .57 mit Pommes frites Eur 11,00
Kl. Fischfilet .1 mit Salzkartoffeln Bt gtrlno8
~  Kartoffeltaschen mit Salatgarnitur Eur 11,00

Kleines Schweinlendchen 1z mit Edelpilzen 75 gefullt

in Rahmsauce 7, dazu hausgemachte Spatzle

und ein bunter Salatteller Eur 14,40
Hausgemachte Kdsspatz'n 157 mit Rostzwiebeln & Salat Eur 14,40
Hausgebeizter, kRaltgerducherter Lachs 4910

mit Kartoffel-RoOsti 13 & Sahnemeerrettich - Eur 15,50
Gebackener Camembert mit Wildpreiselbeeren & Toast Eur §,90
Spinatknoderl in Schwammerlsauce mit Salatteller Eur 13,80

Semmelknodel in Schwammerlsauce mit Salatteller Eur 13,80

Bunter Salatteller Eur 4,90
Grofler Salatteller mit gebratenen Putenstreifen : Eur 14,80
Grofler Salatteller mit gebratenen Riesengarnelen Eur 17,50
GrofRRer Salatteller mit Feta 17 Eur 13,80

Grof3er Salatteller mit gebratenen Putenstreifen & Feta Eur 15,60

Dragoner Hausplatte 1/9/10/15/16 Eur 13,80

Kennzeichnungspflichtige Allergene: Spétzle immer 1/3 ~ Salatteller immer 1/7/9/10
= Gluten *** 2 = Krebstiere *** 3 = Eijer *** 4 = Fische *** 5 = Erdniisse *** 6 = Sojabohnen *** 7 = Mllch kA Sch enfriichte *** 9 = Sellerie
10 = Senf *** 1= Sesamsamen *** 1 h eichtie
‘ PDOKE d e
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Grillteller — Puten-/Schweine-/Rindfleisch, Speck 1s
Wienerle, Ajvar, Pommes frites & Salatteller € 23,40

Zwiebelrostbraten mit Pommes frites

uhd einem bunten Salatteller € 26,40
Rostbraten Strindberg — mit Senfzwiebeln 110 geflllt

dazu Bratkartoffeln is & Salatteller € 27,00
Schweinsschnitzel Wiener Art 137 mit Pommes & Salat € 19,20
Cordon bleu vom Schwein 137 (mit Schinken 1s & Kdse 7 geftillt)

dazu hausgemachte Spatzle und Salatteller € 24,60
»Schwabenteller” — Filets mit hausgem. Kdsspatz'n vz

dazu Rahmsauce 7, ROstzwiebeln, Salatteller € 26,40
Schweinslendchen ,Pfaffenwinkel” 1

mit Edelpilzen 7» gefullt, in Rahmsauce 7

dazu hausgemachte Spatzle & Salatteller € 22,80
Schweinefilet in Steinpilzsauce 17

mit Kdsspatz'nisr & Salatteller € 25,20
Schweinenackensteak ,Tessin” auf Kartoffel-Rosti

mit Schinken, Tomate & Kdse Uberbacken & Salat € 18,60
Putengeschnetzeltes in Rahmsauce -

mit hausgem. Spdtzle & Salatteller € 18,60
Pfeffersteak 17s mit Bratkartoffeln s & Salatteller € 28,20
Filetsteak ,Café de Paris” mit Kartoffel-Rosti 1s

(hausgem. wirzige Sauce aus Krdutern, Butter, Sahne 7)

dazu ein bunter Salatteller € 28,20

Kennzelchnungspﬂ/chtlge Allergene Spatzle immer 1/3 Salatteller immer 1/7/9/10
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Fleischpflanzerl in Pfeffersauce s/
dazu Kartoffel-RoOstiws & Salatteller € 15,60

Hausgemachte Kdsspatz'n 1/

mit Rostzwiebeln & Salatteller € 14,40
Rindsroulade mit hausgem. Spdtzle & Salat € 19,80
Rindsgulasch s mit Semmelknodel & Salatteller € 18,60

- Rahmschnitzel 17 mit hausgem. Spdtzle & Salat € 18,60

Geschnetzeltes vom Rind in Pfeffersauce s
mit Kartoffel-Rosti s & Salatteller € 22,20
Ofenfrischer Schweinsbraten s (Sonntags)

mit Knodel 13 & buntem Salatteller € 17,40
S Bch- & W ildgerichte

Hirschkalbslendchen in Steinpilzsauce

mit Kartoffelzapfen und Wildpreiselbeeren € 28,20
Hirschkalbsragout mit Spdtzle & Semmelknodel

dazu Wildpreiselbeeren 179110 € 22,20
Filet vom Zander mit Mandeln gebraten 14

dazu Salzkartoffeln & Salatteller € 23,40
Filet von der Dorade in Krdutern gebraten .«

dazu Salzkartoffeln & Salatteller € 22,80

Kennzeichnungspflichtige Allergene: Spétzle immer 1/3 ~ Salatteller immer 1/7/9/10
1 = Gluten *** 2 = Krebstiere *** 3 = Eier *** 4 = Fische *** 5 = ErdnUisse *** 6 = Sojabohnen *** 7 = Milch *** 8 = Schalenfriichte *** 9 = Sellerie
=Senf *** 11 = Sesamsamen *** 12 = Schwefeldioxid und Sulfit *** 13 = Lupinen *** 14 = Weichtiere

15 = Nitritpokelsalz *** 16 = Phosphat *** Bratensauce 1+9
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Alle unsere Steaks werden medium mit 250 g (Rohgewicht) gebraten.
Sollten Sie lhr Steak durch, medium rare, groRer oder kleiner (mind.
200 g) wlinschen, teilen Sie uns dies bitte mit.

Putenbruststeak € 20,40
Schweinenackensteak € 14,40
Rinder-Huftsteak € 23,40
Rinder-Lendensteak € 28,20
E Elch-Steak € 33,00
Strauflenfanfilet € 29,40
Steak vom Rinderfilet € 33,00
Kdngurusteak € 27,00
Bison-Huftsteak € 33,00
Garnelen — extra dazu € 6,00

Bitte wahlen Sie hier lhre Beilagen zu den Steaks (nhicht zu den

sonstigen Gerichten):

Hausgemachte Krduterbutter vz90 € 1,20
RoOstzwiebel s € 1,20
Kartoffelwedges € 3,00
Pommes frites € 3,00
Champighonkopfe € 3,60
Bohnen 1s € 3,00
Mexikanisches Pfannengemtuse € 3,60

Kennzeichnungspflichtige Allergene: Spdtzle immer 1/3 ~ Salatteller immer 1/7/9/10
1 = Gluten *** 2 = Krebstiere *** 3 = Eier *** 4 = Fische *** 5 = Erdnlisse *** 6 = Sojabohnen *** 7 = Milch *** 8 = Schalenfriichte *** 9 = Sellerie
*** 11 = Sesamsamen *** 12 = Schwefeldioxid und Sulfit *** 13 = Lupinen *** 14 = Weichtiere
15 = Nitritpkelsalz *** 16 = Phosphat *** Bratensauce 1+9
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Schwarzwaldbecher

Vanille-, und Schoko-Eis, Kirschen,

Sahne, Kirschwasser 17 € 6,60
Eierlikorbecher
Vanilleeis, Eierlikor, Sahne 17 € 6,60
Bahanensplit
- Banane, Vanilleeis, Schokosauce, Sahne 17 € 6,60

Eis & heif
Vanilleeis mit heiffen Himbeeren 1, € 6,60

Tartufo Bianco

Kaffee- und Zabaioneeis 17 € 5,40
Marilleneisknoderl 17 € 5,40

| Gemischtes Eis v mit Sahne € 5,70
ohne Sahne € 5,40

Apfelstrudel mit Vanilleeis 1 € 5,40
Apfelkucherl mit Vanilleeis v~ € 5,40
Gefullte Palatschinken 1~ € 5,40
Eiskaffee / Eisschokolade € 5,40

Kennzeichnungspflichtige Allergene: Spétzle immer 1/3 ~ Salatteller immer 1/7/9/10
1 = Gluten *** 2 = Krebstiere *** 3 = Ejer *** 4 = Fische *** 5 = Erdniisse *** 6 = Sojabohnen *** 7 = Milch *** 8 = Schalenfriichte *** 9 = Sellerie
10 = Senf *** 11 = Sesamsamen *** 12 = Schwefeldioxid und Sulfit *** 13 = Lupinen *** 14 = Weichtiere
15 = Nitritpékelsalz *** 16 = Phosphat *** Bratensauce 1+9
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Dragoner’s Hausschoppen
Etschtaler Gold Qualitatswein, halbtrocken € 4,80

Baden Bickensohler Weif3burgunder halbtrocken € 5,20
Bickensohler Miiller-Thurgau trocken €55 98
Alde Gott RR Rivaner & Riesling trocken €6,10

Alde Gott Grauburgunder Kabinett trocken € 6,10

Alde Gott Sauvignhon Blanc trocken €6,10
Rheinhessen Bretz Scheurebe suif3-lieblich € 5,20
Pfalz Deidesheimer Hofstuck Riesling trocken € 5,20

Franken Volkacher Ratsherr Silvaner Bockbeutel, halbtrocken€ 5,60

Wiurttemberg Sauvignon Blanc *** Premium Remstalkellerei

Qualitatswein, trocken € 6,10

Osterreich aus dem Hause Gruber-Bayer ~
Riesling - Gruner Veltliner - Chardonnay Osterreich € 5,20
Italien Pinot Grigio trocken € 5,20
Gardasee Lugana Bulgarini DOC trocken € 6,10

Rast 0285 L

Wiurttemberg Munzinger Attilafelsen Spatburgunder WeiRherbst
halbtrocken € 5,20

Italien, Gardasee Chiaretto DOC Bulgarini Garda Classico
Trocken €6,10
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Dragoner’s Hausschoppen
Etschtaler Rubin Qualitdtswein, halbtrocken € 4,80

Baden Affentaler Spatburgunder Buddelflasche halbtrocken € 5,60
Wurttemberg Muskattrollinger Remstalkellerei halbtrocken € 6,10

Haberschlachter Heuchelberg ~ Trollinger mit Lemberger

halbtrocken € 5,20
Rheinpfalz Wachenheimer Mandelgarten Dornfelder trocken € 5,20
Osterreich aus dem Hause Gruber-Bayer
Weinviertler Blauer Zweigelt Osterreich € 5,20
Italien Primitivo del Salento IGT
Weingut Tenuta Boncore trocken € 6,10

Montepulciano d’Abruzzo Rosso DOC
Weingt Umani Ronchi, trocken € 5,20

Ca’Bolani Merlot DOC Aquileia Superiore

trocken € 6,10

Gardasee Primitus Rosso Cuvée Bulgarini trocken € 6,10

Sudtirol Traminer Edelvernatsch DOC trocken € 5,20

Frankreich Cabernet Sauvighon Collection trocken € 5,20
Kalifornien Woodbridge Cabernet Sauvighon

Weingut Robert Mondavi ~ trocken € 6,10
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Ziegler Apfelbrand ~ Zwetschgenbrand € 4,20
Alde Gott Williamsbirnenbrand ~ Himbeerbrand (Holzfass) € 4,20

Zur Schwane Zwetschgenbrand ~ Apfelbrand (Holzfass) € 4,20
Psenner Gold Williams Christbirnenbrand Riserva 2 Jahre € 4,20 q

Edler Gravenstein Riserva — Barrique 5 J. € 4,20

Erdbeertraubenbrand & VVogelbeergeist € 4,20

Obstler & Kirschbrand € 4,20
Bayerl Williamsbirnenbrand mit Honig € 4,20
Hosp Marillenbrand ... Kirschwasser ... Himbeergeist

Zwetschgenwasser ... Williamsbirnenschnaps € 3,60
Obstler ... Puszta Barack (Aprikosenschnaps) € 3,60

-

Grappa
Grappa € 2,80 Grappa di Chardonnay € 4,20
Psenner Grappa Sudtirol Selezione € 4,20
Grappa Sudtirol Adorata € 4,20
Grappa Sudtirol Adele — Muller Thurgau & Sauvighon € 4,20
Grappa Sudtirol Barrique Riserva € 4,20
Grappa Gewurztraminer € 4,20

Likore, Krauterlikore & Krauterschndpse
Psenner Floris — HolunderblUtenlikor mit Marillenbrand € 4,20
Honey Williamsliqueur — Williams mit Honig € 4,20

. Nocciola — Haselnuss & Nusseler - Walnuss € 4,20
Bombardino — LikOr mit Eizusatz und Rum € 4,20
Almrausch — Alpenrosenlikor mit Zirbe — Classic € 4,20
Fior d’Alpi — Amaro Alpino — Edelbitter € 4,20
Odl-Sepp Kafdtscherl & Odl € 4,20
Bayerl Espressolikor ... Orangenlikor € 4,20

Eierlikor ... Kirschlikor ... Gebirgsenzian ... Malteserkreuz Aquavit
Ettaler Klosterlikor ... Fernet Branca ... Ramazzotti ...

Jdgermeister € 3,60
Coghac & Whisky

Asbach Uralt € 3,20 G'spritz mit Cola € 3,60

Baileys Whisky Créme € 3,60

Jacky-Cola € 4,80

Remy Martin ... Metaxa 5 Stern € 4,20

Glenmorangie € 4,90
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Tasse Kaffee
Haferl Kaffee

Espresso
Doppelter Espresso

Espresso Macchiato mit Milchschaum

Espresso heiss & kalt oder ,Affogato”

mit 1 Kugel Vanilleeis

Tasse Cappuccino
Haferl Cappuccino
Haferl Milchkaffee
HeifRe Schokolade / weife Schokolade
Latte Macchiato
Doppio

Gruber’s Spezial - HeifRe Schokolade

mit Espresso & Milchschaum

€ 2,80
€ 3,90

€ 2,60
€ 3,80
€ 2,70

€ 3,90

€ 3,00
€ 4,10
€ 4,10
€ 3,80
€ 3,90
€ 4,90

€ 4,60

v
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Serviert im Dallmayr-Teeglas a € 3,20
Loser Tee in Teepyramiden einzeln aromageschutzt kuvertiert — die Folien sind recyclebar, alle
Verpackungsmaterialen sind ressourcenschonend produziert. Wir geben tberall die Ziehzeit an.

Schwarztee
Assam Bio 3-4 Min. - kraftig-malziger Schwarzer Tee
Darjeeling 1st Flush Bip 3-5Min. — ein Spitzentee aus der 1. Pfliickung - aus den
berihmten Teegarten des Himalaya- feines, zartes und blumiges Aroma

Gruner Tee
Japan Sencha Bio 2-3 Min - Sencha ist die am hufigsten getrunkene Teesorte in Japan —
fein-herberg Geschmack mit einer leichten StRe
Ginseng Ingwer Bio 2-3 Min. - Ginseng - die Wurzel des langen Lebens — wiirzig-frischer
Griintee
Sonnengruss 2-3 Min. Griner Tee mit Mango-Zitronen-Aroma

Fruchtetee
Waldbeere 5-10 Min - kréaftig beeriges Aroma — Hibiskus, Apfel, Brombeerblatter
Maracuja-Orange Bio 5-10 Min — exotisch-fruchtige Mischung

Roiboos
Vanille Bio 5-10 Min — mit natiirlichem Vanillearoma

Krdutertee
Alpenkrduter Bio 5-10 Min.— Fenchel, Anis, Salbei, Frauenmantel und weitere handverlesene
Naturkrauter
Garten der Provence Bio 5-10 Min — Inspiriert durch einen Sommerurlaub in Stidfrankreich
— mit getrockneten Lavendlebluten
Kamille Bio 5-10 Min — mit ganzen, voll aufgebliihten Kamillenbllten
Pfefferminze Bio 5-10 Min. — mit Pfefferminzblattern, die von Hand gepfliickt wurden
Zitronenverbene Bio 5-10 Min — mit grob geschnittenen Zitronenverbenen — auch Eisenkraut
genannt — mit frischem, feinen Zitronenaroma

Chai
Masala Chai Bio mind. 5 Min — Schwarzer Tee nach indischer Art mit Gewiirzen = Zimt,
Ingwer, Kardamom, Nelken und Pfeffer. Chai steht in vielen Teilen der Welt ganz einfach fiir Tee und
gilt in Indien als Nationalgetrank

Ayurvedischer Tee
Tulsi Relax Bio Krduterteemischung Orange-Ingwer 5-10 Min. - Tulsi ist die
indische Vanante unseres Basmkum Rooibuschtee, E|senkraut getrocknete Ingwerstucke sowie




