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Tagessuppe 1o Eur 4,30
Wildcremesuppe : B 55750
Kl. Hirschragout 175,10 mit Semmelknodel & Preiselbeeren Eur 13,00
Kl. Schnitzel 137 mit Pommes frites Eur 11,00
Kl. Fischfilet 2 mit Salzkartoffeln Eur 11,00
Kartoffeltaschen mit Salatgarnitur Eur 11,00

Kleines Schweinlendchen 1 mit Edelpilzen 1/7/9 gefiillt in Rahmsauce,

dazu hausgemachte Spdtzle und ein bunter Salatteller  Eur 14,40
Vegetdrische Pasta ~ fragen Sie unser Team nach unserem Tagesangebot
~ wahlweise zusdtzlich mit Putenstreifen 4,00€ / Riesengarnelen 6,00€)
Hausgemachte Kdsspatz'n 137 mit Rostzwiebelnh & Salat Eur 14,40
Hausgebeizter, kRaltgerducherter Lachs 4510

mit Kartoffel-Rosti 1z & Sahnemeerrettich» Eur 15,50

oder mit Ofenkartoffel & Krauterquark Eur 17,50
Ofenkartoffel mit Krauterquark oder Hummus (vegan) Eur 5,00
Gebackener Camembert mit Wildpreiselbeeren & Toast Eur 8,90

Spinatknoderl in Schwammerlsauce mit Salatteller Eur 13,80
Semmelknodel in Schwammerlsauce mit Salatteller Eur 13,80
Bunter Salatteller Eur 4,90
Bunte Salatplatte Eur 10,00
mit gebratenen Putenstreifen : Eur 4,00
mit gebratenen Riesengarnelen Eur 6,00
mit Schnitzelstreifen Eur 6,00
mit Feta 17 Eur 2,00
mit Schinken Eur 2,50
mit Kdse 17 Eur 2,00
mit Ei Eur 2,00
mit gebratenen Champignhons Eur 3,60

mit Brot Eur 8,50 Schweizer Wurstsalat mit Brot Eur 9

€ 1/9/10/15/16

Kennzeieh gsp ige Allergene: Spdtzle immer 1/3 ~ Sala /9/T0%S
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Grillteller — Puten-/Schweine-/Rindfleisch, Speck 1s
Wienerle, Ajvar, Pommes frites & Salatteller € 23,40

Zwiebelrostbraten mit Pommes frites

uhd einem bunten Salatteller € 26,40
Rostbraten Strindberg — mit Senfzwiebeln 110 geflllt

dazu Bratkartoffeln is & Salatteller € 27,00
Schweinsschnitzel Wiener Art 137 mit Pommes & Salat € 19,20
Cordon bleu vom Schwein 137 (mit Schinken 1s & Kdse 7 geftillt)

dazu hausgemachte Spatzle und Salatteller € 24,60
»Schwabenteller” — Filets mit hausgem. Kdsspatz'n vz

dazu Rahmsauce 7, ROstzwiebeln, Salatteller € 26,40
Schweinslendchen ,Pfaffenwinkel” 1

mit Edelpilzen 7» gefullt, in Rahmsauce 7

dazu hausgemachte Spatzle & Salatteller € 22,80
Schweinefilet in Schwammerlsauce i,

mit Kdsspatz'nisr & Salatteller € 25,20
Schweinenackensteak ,Tessin” auf Kartoffel-Rosti

mit Schinken, Tomate & Kdse Uberbacken & Salat € 18,60
Putengeschnetzeltes in Rahmsauce -

mit hausgem. Spdtzle & Salatteller € 18,60
Pfeffersteak 17s mit Bratkartoffeln s & Salatteller € 28,20
Filetsteak ,Café de Paris” mit Kartoffel-Rosti 1s

(hausgem. wirzige Sauce aus Krdutern, Butter, Sahne 7)

dazu ein bunter Salatteller € 28,20

Kennzelchnungspﬂ/chtlge Allergene Spatzle immer 1/3 Salatteller immer 1/7/9/10
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Fleischpflanzerl in Pfeffersauce s/
dazu Kartoffel-RoOstiws & Salatteller € 15,60

Hausgemachte Kdsspatz'n 1/

mit Rostzwiebeln & Salatteller € 14,40
Rindsroulade mit hausgem. Spdtzle & Salat € 19,80
Rindsgulasch s mit Semmelknodel & Salatteller € 18,60

- Rahmschnitzel 17 mit hausgem. Spdtzle & Salat € 18,60

Geschnetzeltes vom Rind in Pfeffersauce s
mit Kartoffel-Rosti s & Salatteller € 22,20
Ofenfrischer Schweinsbraten s (Sonntags)

mit Knodel 13 & buntem Salatteller € 17,40
S Bch- & W ildgerichte

Hirschkalbslendchen in Steinpilzsauce

mit Kartoffelzapfen und Wildpreiselbeeren € 28,20
Hirschkalbsragout mit Spdtzle & Semmelknodel

dazu Wildpreiselbeeren 179110 € 22,20
Filet vom Zander mit Mandeln gebraten 14

dazu Salzkartoffeln & Salatteller € 23,40
Filet von der Dorade in Krdutern gebraten .«

dazu Salzkartoffeln & Salatteller € 22,80

Kennzeichnungspflichtige Allergene: Spétzle immer 1/3 ~ Salatteller immer 1/7/9/10
1 = Gluten *** 2 = Krebstiere *** 3 = Eier *** 4 = Fische *** 5 = ErdnUisse *** 6 = Sojabohnen *** 7 = Milch *** 8 = Schalenfriichte *** 9 = Sellerie
=Senf *** 11 = Sesamsamen *** 12 = Schwefeldioxid und Sulfit *** 13 = Lupinen *** 14 = Weichtiere

15 = Nitritpokelsalz *** 16 = Phosphat *** Bratensauce 1+9
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Alle unsere Steaks werden medium mit 250 g (Rohgewicht) gebraten.
Sollten Sie lhr Steak durch, medium rare, gréRer oder kleiner (mind.
200 g) wlinschen, teilen Sie uns dies bitte mit.

Putenbruststeak € 20,40
Schweinenackensteak € 14,40
Strauflensteak € 29,40
Rinder-Huftsteak € 23,40
y Rinder-Lendensteak € 28,20
Steak vom Rinderfilet € 33,00
Kdngurusteak € 27,00
Bison-Huftsteak € 33,00
Garnelen — extra dazu € 6,00

P Bitte wdhlen Sie hier lhre Beilagen zu den Steaks (nhicht zu den

sonstigen Gerichten):

Hausgemachte Krduterbutter vz9/10 € 1,20
RoOstzwiebel s € 1,20
Kartoffelwedges € 3,00
Pommes frites € 3,00

Ofenkartoffel mit Krauterquark oder Hummus € 5,00
Champighonkopfe € 3,60
Bohnen is € 3,00

Mexikanisches Pfannengemduse € 3,60

Kennzeichnungspflichtige Allergene: Spdtzle immer 1/3 ~ Salatteller immer 1/7/9/10
luten *** 2 = Krebstiere*** 3 = Ejer *** 4 = Fische *** 5 = Erdnusse o= 50/abohnen **% 7 = Milch *** 8 = Schalenfriichte *** 9 = Sellerie
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Eis & Dessert

1 Kugel Vanilleeis wahlweise mit mit 2 cl
Likor (Eierlikor, Kirschlikor, Baileys) € 5,20
Psenner Likor (Floris, Honig-Willi, Nuss, Bombardino) € 4,60

Schwarzwaldbecher VVanille-, und Schoko-Eis, Kirschen,

Sahne, Kirschwasser 17 € 6,60
Eierlikorbecher
- Vanilleeis, Eierlikor, Sahne 17 € 6,60
Bananensplit
Banane, Vanilleeis, Schokosauce, Sahne 17 € 6,60
Eis & heify Vanilleeis mit heifRen Himbeeren 1~ € 6,60
Tartufo Bianco Kaffee- und Zabaioneeis v~ € 5,40
Marilleneisknoderl .- € 5,40
| Gemischtes Eis 1/ mit Sahne € 5,70
' ohne Sahne € 5,40
Apfelstrudel mit Vanilleeis 1 € 5,40
Apfelkucherl mit Vanilleeis 1 € 5,40
Gefullte Palatschinken 1- € 5,40
Schoko-Lavakuchlein mit Vanillesauce & Sahne 137 € 5,40

Duo vom Mini-Germknodel mit Vanillesauce & Sahne 137

mit Schokoftllung € 5,40
mit Pflaumenmus- und SauerRirschflllung € 5,40
Eiskaffee / Eisschokolade € 5,40
Kennzeichnungspflichtige Allergene: Spdtzle immer 1/3 ~ Salatteller immer 1/7/9/10
1 = Gluten***2 ebstiere *** 3 = Eier *** 4 = Fische *** 5 = Erdniisse *** 6 = Sojabohnen *** 7 = Milch *** 8 = Schalenfriichte *** 9 =Seffe

¥ 11 = Sesamsamen *** 12 = Schwefeldioxid und Sulfit *** 13 = Lupinen *** 14 = Weichtiere

\ 15 = Nitritpékelsalz ***




